
 
 

 

 
 
 

 
Menús para grups  

 MENU 1 
PICA PICA 

Festival d’enciamets amb tonyina i vinagreta de soja 

Amanida de tomàquet raf, enciam romà, ceba tendra, pastanaga i olives de kalamata. 

Seitons en vinagre amb oli d’all i julivert 

Musclos de roca al vapor amb llimona, llorer i farigola 

Mini croquetes de pollastre de grànja fetes a casa 

Peixets fregits 

 

ARROSSOS 

Arròs negre 

Fideuà 

Homenatge al porc ibèric amb trompetes de la mort 

 

POSTRE 

Sorbet de llimona amb cava 

 

CAFES 

 
BEGUDES 

Vi blanc i  negre D.O Penedès aigua, refrescs 

 

36.50 € IVA INCLÒS
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MENU 2 
 

PICA PICA 

Festival d’enciamets amb tonyina i vinagreta de soja 

Amanida de formatge de cabra a la planxa amb una infusió de fruits vermells i pebre 

Sichuan. 

Seitons en vinagre amb oli d’all i julivert 

Musclos de roca al vapor amb llimona, llorer i farigola 

Mini croquetes de pollastre de grànja fetes a casa 

Calamars “Sevillanos” 

Peixets fregits 

 

ARROSSOS 

Fideuà 

Homenatge al porc ibèric amb trompetes de la mort 

Arròs d’escamarlans de platja 

 

 

POSTRE 

Sopa de coco amb encenalls de pinya 

CAFES 

 

BEGUDES 

Vi blanc i negre Viñas del Vero aigua, refrescs, cerveses. 

 

41,50 € IVA INCLÒS 

 

 

 

 

 



 

MENU 3 
 

PICA PICA 

Festival d’enciamets amb tonyina i vinagreta de soja 

Amanida de formatge de cabra a la planxa amb una infusió de fruits vermells i pebre 

Sichuan. 

Seitons en vinagre amb oli d’all i julivert 

Musclos de roca al vapor amb llimona, llorer i farigola 

Mini croquetes de pollastre de grànja fetes a casa 

Patates braves 

Calamars “Sevillanos” 

Peixets fregits 

 

ARROSSOS 

Arròs a la marinera amb marisc 

Fideuà 

Homenatge al porc ibèric amb trompetes de la mort 

 

POSTRE 

Encenalls de pinya natural amb crema catalana cremada 

 

CAFES 

 

BEGUDES 

Vi blanc i negre Viñas del Vero aigua, refrescs, cerveses. 

 

43.50 € IVA INCLÒS 

 

 

 

MENU 4 
 



 
PICA PICA 

Festival d’enciamets amb tonyina i vinagreta de soja 

Amanida de formatge de cabra a la planxa amb una infusió de fruits vermells i pebre 

Sichuan. 

Seitons en vinagre amb oli d’all i julivert 

Musclos de roca al vapor amb llimona, llorer i farigola 

Mini croquetes de pollastre de grànja fetes a casa 

Clöises a la marinera 
Patates braves 

Peixets fregits 

 

ARROSSOS 

Arròs de llamàntol 

 

POSTRE 

Taronjes caramel·litzades amb mousse de xocolata blanca 

 

CAFES 

 

BEGUDES 

Vi blanc i negre Viñas del Vero aigua, refrescs, cerveses. 

 

50.50 € IVA INCLÒS 
 

 


