
 

 

  
    

MenúMenúMenúMenú    diariodiariodiariodiario  de lunes a domingo incluidos festivos. Mediodia y noches. 

MenúMenúMenúMenú    diaridiaridiaridiari    de dilluns a diumenges inclosos festius. Mig día y nit. 
    

    
PRIMEROSPRIMEROSPRIMEROSPRIMEROS        
PRIMERSPRIMERSPRIMERSPRIMERS    

    

Festival de lechuguitas con un jugo de idiazabal ahumado y caramelo de módena 
Festival d’enciamets amb un súc de idiazabal fumat i caramel de módena 

Xato de cunit 

Ensalada de queso de cabra a la brasa con un jugo de frutos rojos y pimienta 
Amanida de formatge de cabra a la brasa amb salsa de fruits vermells i pèbre sechuan 

Jamon iberico bellota ”joselito” gran reserva (supl. 7,50€) 
Pernil ibèric bellota “joselito” gran reserva (supl. 7.50€) 

Alcachofas confitadas con romesco y sus chips 
Carxofes confitades amb romesco i els seus xips 

Canelones de confit de pato y ceps/Canelons de confit d’ànec i ceps  
 

Sopa de cebolla con queso emmental frances 
Sopa de ceba amb formatge emmental frances 

Judiones con langostinos y morcilla / Mogetes grans amb llagostins i botifarra 

Espinacas a la crema con langostinos salteados “al ajillo” 
Espinacs a la crema amb llagostins saltejats “al ajillo” 

Huevos estrellados con patatas paja, foie a la brasa y la sorpresa dulce 
Ous estrellats am patates palla (Supl. 3.50€) 

Mini croquetas de gallina de corral / Mini croquetes de pollastre de granja 

Mini croquetas de ibericos / Mini croquetes d’ibèrics 

 
Arroz negro tratado con un risotto con chips de alcachofa 

Arròs negre tractat com un risotto amb xips de carxofa 

Tempura de calçots con romesco / Tempura de caçots amb romesco 
Tempura de verduritas con soja/ Tempura de verduritas amb soja 
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SEGUNDOSSEGUNDOSSEGUNDOSSEGUNDOS        
SEGONSSEGONSSEGONSSEGONS    

    

Tartar de gamba blanca de Vilanova (Supl. 4.50€) 

Lubina a la plancha / Llobarro a la planxa (supl.5,25€) 

Bacalao frito gratinado con lll i oli / Bacallà fregit gratinat amb all i oli 

Dorada a la plancha / Orada a la planxa (supl.5,25€) 

Boquerones fritos a la andaluza / Seitons fregits a l´andalusa 

Estofado de sepia en su tinta con patatas  
 Estofat de sìpia a la seva tinta amb patates 

Salmonetes asados con un ragut de verduritas (supl. 3.50€) 
Rogers rostits amb un ragut de verduritas (supl. 3.50€) 

Souquet de pescado de roca con patatas (supl.3€) 
Souquet de peix de roca amb patates (supl. 3€) 

Filetes de caballa “Santurce” / Cuetes de varat “Santurce” 

Caldereta de bogavante (supl. 12.50€) / Caldereta de llomántol (supl. 12.50€) 

Pies de cerdo envueltos en bacon con una infusión de trompetas de la muerte 
Peus de porc envolicats amb bacon amb una infusio de trompetes de la mort 

Salteado de butifarra con patatas y salsa de ceps 
Saltejat de botifarra amb patates i salsa de ceps 

Salteado de ternera con salsa roquefort 
Saltejat de vedella amb salsa roquefort 

Mar y montaña de magret de pato con langostinos 
Mar i muntanya de magret d’ànec amb llagostins 

Mini tournedos con salsa de pimienta verde 
Mini tournedos amb salsa de pebre verd 

Costillar de cordero asado al momento con romero fresco (supl. 5.50€) 
Costellam d’anyell rostit al moment amb romaní fresc (supl. 5.50€9 

Solomillo de ternera a la plancha 
Filet de  vedella a la brasa (supl.7.50€) 

Steak tartar (supl.7.50€) 

 



 

 

POSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRES    
    

Sorbete de limon / Sorbete de llimona 
 

Helado de vainilla con chocolate caliente 
Gelat de vainilla amb xocolata calent 

Zumo de naranja 
Suc de toronja 

Postre de piña colada 

Espuma de crema catalana 
Escuma de crema catalana 

Mousse de chocolate con nata 
Mousse de xocolata amb nata 

Helado de coco con frutos rojos  
Gelat de coco amb fruits vermells 

Brownie con helado de vainilla y chocolate caliente (supl. 2€) 
Brownie amb gelat de vainilla i xocolata calenta (supl. 2€) 

Sopa de piña con frutos rojos y polvo helado de yogurt (supl. 2€) 
Sopa de pinya amb fruits vermells i pols gelat de iogurt supl. 2 €) 

Pañuelo de chocolate blanco con helado de vainilla y nueces caramelizadas 
Mocador de xocolata blanc amb gelat de vainilla i nous caramelitzades (supl.2.50 €) 

Mouse de vainilla helada y merengue con avellanas caramelizadas 
Mouse de vainilla gelada i merenga amb avellanes caramelitzadas 

(supl. 2.50 €) 
 

 

 
 
 

    
21.5021.5021.5021.50    € € € €     

iva incluidoiva incluidoiva incluidoiva incluido    iva inclòsiva inclòsiva inclòsiva inclòs    
 

Incluido pan y postre. Bebidas y café no incluido 

Inclòs pa i postre. Begudes i café no inclós 


