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de I'Andreu : i sl
De 13.30 a 16.00h, dimarts tancat. ==

v i diss mit de 21.00 0 23.30h.
16/02/09

MenUs para grupos
MenUs per grups

MENU 1

APERITIVO INDIVIDUAL

Festival de lechuguitas con atdn y vinagreta de soja
Virutas de parmesano
Ensalada de queso de cabra con infusién de frutos rojos
Virutas de jamén ibérico
Huevos estrellados con patatas paja
Croquetas de gallina corral
Arroz negro tratado como un risoto con cebolla criolla
Salteado de butifarra con salsa de ceps
Estofado de sepia en su tinta con all i oli

Salteado de ternera a la pimienta verde

POSTRE

Sorbete de limén con menta fresca

CAFES
31 € IVAINCLOS

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas



la(uina

de I'Andreu

MENU 2

APERITIVO INDIVIDUAL
PICA-PICA

Virutas de lomo ibérico
Virutas de jamén ibérico
Festival de lechuguitas con nuestra vinagreta especial
Meijillones al vapor
Mini croquetas de gallina de corral

Gambita blanca de vilanova a la andaluza

22 PLATO

Colitas de rape Santurce

POSTRE

Mousse de chocolate con crema de vainilla

CAFES
36 € IVA INCLOS

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas



LaCuina

e I'Andreu

MENU 3

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Brick crujiente de salmén y mejillones de roca con verduritas a la crema con salsa de

carabineros

22 PLATO

Escalopines de ternera con salsa de ceps

POSTRE

Macedonia de frutas naturales con sorbete de limén

CAFES
38 € IVA INCLOS

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas



LaCuina

e I'Andreu

MENU 4

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Flor de melén con langostinos, jamén ibérico y salmén ahumado con salsa caviar

22 PLATO
Salteado de butifarra con patatas y salsa de ceps

POSTRE

Fresas a la pimienta verde

CAFES

39 € IVA INCLOS

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas



LaCuina

e I'Andreu

MENU 5

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Fantasia de pescado y marisco

22 PLATO

Solomillo de ternera con una crema de colmenillas y foie

POSTRE

Sopa de coco con fresones

CAFES

44 € iva inclos

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas
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MENU 6

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Lubina asada con verduritas ahumadas

22 PLATO

Espalda de cordero estilo Castilla

POSTRE

Sorbete de limén a la menta fresca

CAFES

47 € iva inclos

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas
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MENU 7

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Suquet de colitas de rape con almejas y patatas

22 PLATO

Solomillo de ternera con crema de ceps

POSTRE

Helado de coco con frutos rojos

CAFES

49 € iva inclos

BEBIDAS: Vino Blanco y tinto Masia Castillo de Peralada, aguas, refrescos y cervezas
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de I'Andreu

MENU 8

APERITIVO INDIVIDUAL
12 PLATO

Medio bogavante frio con langostinos y su ensalada con una vinagreta de verduritas y

tomate natural

22 PLATO

Solomillo de ternera café Paris

POSTRE

Sopa de coco con fresitas del bosque

CAFES

62 € iva inclds

BEBIDAS: Vino blanco Palacio de Bornos Tinto Prado Rey Crianza, Cava Castillo
Perelada Brut Nature, Aguas, Refrescos, Cervezas



