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..'_./ == De 12.00 a 23.30h, dimarts tancat.
17/10/08 ' AT Vigilies de festius, divendres |
- o dissabtes de 19.00 a 24.00h

Carta de platos
Carta de plats

PARA PICAR
PER PICAR

Surtido de tastets 7.50
Assortiment de tastets

Tacos de queso Curado 4.90
Daus de formatge curat

Virutas de Jamén Ibérico 7.90
Encenalls de Pernil de Gla

Virutas de Lomo Ibérico 6.25
Encenalls de Llom Ibéric

Virutas de queso Parmesano 5.80
Encenalls de formatge Parmesa

Champifones fritos al curry 6.20
Xampinyons fregits al curry

Patatas bravas 4.40
Patates braves

Patatas con “all i oli” 4.40
Patates amb all i oli

Mini Croquetas de gallina de corral 6.20
Mini Croquetes de gallina de corral

Pescaditos frescos fritos 6.50
Peixets frescs fregits

Huevos estrellados con patatas paja 5.90
Ous estrellats amb patates palla
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Gamba Blanca fresca de Vilanova a la andaluza
Gamba blanca fresca de Vilanova a la andalusa

Saltedado de calamares con ajo y perejil
Saltejat de calamar amb all i julivert

Champifnones a la llauna con ajo y perejil
Xampinyons a la llauna amb all i julivert

Empanadillas caseras de carne y morcilla
Crestes casolanes de carn i “morcilla”

Aros de cebolla roja empanados
Anells de ceba vermella arrebossats

Alitas de pollo fritas
Aletes de pollastre fregides

ENSALADAS
AMANIDES

6.50

7.80

5.90

4.90

4.60

4.90

Festival de lechuguitas con una vinagreta de soja y cebolla crujiente
Festival d”enciamets amb la nostra vinagreta

Ensalada de queso de cabra a la brasa

con un jugo de frutos rojos y pimienta sehuan
Amanida de formatge de cabra a la brasa

amb una infusié de fruits vermells y pebre sechuan

Escalivada asada en la brasa con anchoas
Escalivada asada a la brasa amb anxoves

Ensalada de lechuguitas con tomate, cebolla, zanahoria y olivas
Amanida d’enciamets amb tomaquet, ceba, pastanaga i olives

7.90

9.70

5.90

4.90
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PLATOS DE LA CASA
PLATS DE LA CASA

Sopa de cebolla con emmental francés 6.50
Sopa de ceba amb formatge emmental francés
Carpaccio de cecina con queso ldiazdbal ahumado 9.90
Carpaccio de cecina amb formatge Idiazdbal fumat
Caracoles a la llauna 13.50
Cargols a la llauna
Estofado de sepia en su tinta 9.80
Estofat de sépia a la seva tinta
Mar y montafa de langostinos y pollo de corral 9.80
Mar i montanya de llangostins y pollastre de corral
LA BRASA
Pincho de ternera 8.50
Pinxo de vedella
Butifarra 7.00
Butifarra
Churrasco (asado de tira) 8.50
“Churrasco”
Nuestra brocheta 8.50
La nostra broxeta
Brocheta de Mollejas de Cordero con panceta de Cerdo Ibérico 8.50
Broxeta de “mollejas” de Xai lleté amb cansalada de porc iberic
El entrecotte de ternera 12.50
L “entrecotte de vedella
Entrafa 8.50
Entrama
Salsa para acompaiiar
Salses per acompanyar:
- romesco
-allioli
- pimienta verde o roquefort

pebre o roquefort 1.25
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POSTRES

Zumo de naranja natural
Suc de taronja natural

Sorbete de limén
Sorbet de llimona

Crepes con helado de vainilla y chocolate caliente
Crepes amb gelat de vainilla i xocolata

Brownie con helado de vainilla y chocolate caliente
Brownie amb gelat de vainilla i xoxolata calenta

Flan casero de huevo
Flam casola d“ou

Crema catalana
Crema catalana

Mouse de vainilla con merengue y nueces caramelizadas
Mouse de vainilla amb merengue i anous carametizades

Copa de Pedro Ximenez
Copa de Pedro Ximénez

Bolas de helado:chocolate ,nata ,turrén ,vainilla y limén
Boles de gelat:xocolata ,nata ,turré ,vainilla ,llimona

Pan
Pa 1.40

PRECIOS IVA INCLUIDO
PREUS IVA INCLOS

3.90

3.50

5.50

5.50

3.00

3.00

5.50

2.25

1.50/u



